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Cubitos de queso perfectos para los de buena no-
ción del precio: CASEUS basic

Las rejillas de matriz para 

queso están ajustadas es-

pecialmente para cortar 

queso.

El CASEUS basic está equi-

pado con cilindro de higie-

ne, de tal manera que no 

pueda llegar ningún aceite 

de hidráulica a la cámara 

de corte.

Apenas recortes o cubitos 

pequeños: la técnica de 

corte apoyada por sensor 

lo hace posible (opcional).

El cortador de cubitos y tiras CASEUS basic 

está concebido hasta en detalle para las 

necesidades de corte de los quesos.

El queso puede cortarse en cubitos o en 

tiras, si bien, rallarse. El especialista de 

quesos CASEUS basic consigue un rendi-

miento de corte de hasta 2,0 t/h (depen-

diendo del producto y de la aplicación). La 

carga de ka máquina se efectúa manual-

mente. Son posibles cortes de hasta un 

espesor de 50 mm.

Canal de limpieza para la 

mejor evacuación de líqui-

dos, por ejemplo, agua de 

limpieza.

La máquina puede ajustarse a las diferentes 

consistencias de los quesos.

De fácil manejo: el CASEUS basic.

El CASEUS basic suministra siempre una 

imagen de corte muy buena.

Sea queso Gouda, Emmentaler o Mozzarella: 

el CASEUS basic confecciona todas las clases 

de queso.
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CASEUS basic – el ahorrador de energía
Junto a la muy buena imagen de corte, la regulación de presión de 
avance automática se ocupa del ahorro de energía. Dependiendo de 
la aplicación, se necesita para la misma velocidad de avance mucho 
menos presión que en sistemas tradicionales.
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La cámara de corte puede 
cerrarse fácilmente con 
una mano. El inserto de 
cámara puede cambiarse 
en todo momento en caso 
de necesidad.

En el carro de accesorios 
puede alojarse todo fácil-
mente (opcional).

El CASEUS basic puede 

ser equipado también con 

báscula.

Sus utilidades en una ojeada:

Q   Imagen de corte especialmente buena por regulación de presión de 
avance automática: Ajuste de la máquina a las diferentes consis-
tencias de queso

Q  Minimización de restos de queso: Sellado especial de avance her-
metiza la cámara de corte

Q Rascadores especiales garantizan una cinta de descarga siempre 
 limpia

Q  Cortar cubitos y tiras en porciones exactas/unidades de envase de 
un peso prefijado (opcional)

Q  Sistema ergonómico de manejo de una mano para cerrar la cámara 
de rellenado previo; dimensión de cámara: 550 x 116 x 118 mm 
(largo x ancho x alto)

Q  Solución especialmente rentable para calidad de corte perfecta en 
la clase de rendimiento media

Datos técnicos:
Rendimiento máx. en t/h
(depend. del producto y de la aplicación)

2,0

Longitud de corte máx (mm) 1–50

Velocidad máx. de la cuchilla/min. 300

Dimensiones de carcasa (mm)

Largo / Ancho / Alto (mm) 1.902 / 1.731 / 1.280

Potencia de conexión (Kw.) 4,7

Juegos de rejillas (mm) 4/5/6/8/10/12/15/17/20/24/30/40/60

Peso (kg) 670

Accesorios específi cos del producto Opcional
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