
DICING

Des dés de fromage parfaits pour les personnes 
sensibles aux prix : la CASEUS basic

Les grilles fromagères à 

matrices sont spécialement 

conçues pour la découpe du 

fromage.

La CASEUS basic est équi-

pée de série avec des vé-

rins hygiéniques, ce qui 

empêche la pénétration 

d‘huile hydraulique dans 

la chambre de coupe.

Quasiment aucune rognure 

ou de trop petits dés grâce 

à la technique de coupe 

sensorielle (en option).

La cubeuse CASEUS basic est taillée sur 

mesure pour faire face aux besoins de la 

découpe de produits fromagers jusque 

dans les moindres détails.

Le fromage peut être râpé et coupé en dés 

ou en lamelles. La spécialiste du fromage 

CASEUS basic atteint des cadences de 

coupe jusqu‘à 2,0 t/h (valeur maximale 

théorique). Le chargement de la machine 

est réalisé manuellement. Des découpes 

jusqu‘à des épaisseurs de 50 mm sont 

possibles.

Canal de nettoyage pour 

un meilleur écoulement 

des liquides, par exemple 

de l‘eau de rinçage.

La machine peut être ajustée aux différentes 

consistances de fromages.

Des découpes sont possibles entre 1 et 50 mm.

La CASEUS basic fournit toujours une excel-

lente image de coupe.

La CASEUS basic traite toutes les sortes de 

fromages : le gouda, l‘emmental ou la mozarella.
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CASEUS basic – l‘économe en énergie
Parallèlement à l‘excellente qualité de coupe, la régulation automa-
tique de la pression d‘avance contribue à une économie d‘énergie. Se-
lon l‘application, une pression bien moins importante que celle utilisée 
sur les systèmes conventionnels est nécessaire pour la même vitesse 
d‘avance.
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En cas de détérioration, la 

chambre de chargement 

peut à tout moment être 

renouvelée ou remplacée.

Le chariot d‘accessoires 

permet également de fa-

ciliter le rangement (en 

option).

La CASEUS basic peut éga-

lement être équipée d‘une 

balance.

Aperçu de vos avantages :

Q   Une qualité de coupe très bonne grâce à la régulation automatique 
de l‘avance : réglage de la machine en fonction des différentes con-
sistances du fromage

Q  Sécurité de process et hygiène garanties : le tampon d‘avance étan-
chéifie la chambre de coupe quasiment à 100 % et réduit ainsi la 
formation de restes de fromage

Q Des râcleurs spéciaux garantissent un tapis d‘évacuation toujours 
 propre

Q  Découpe de portions exactes en dés et en lamelles / unités d‘embal-
lage d‘un poids prédéfini (en option)

Q  Système de commande ergonomique à une main pour la fermeture 
des chambres de pré-remplissage

Q  Une solution particulièrement rentable pour une qualité de coupe 
parfaite dans une classe de performance moyenne

Indications techniques:
Rendement t/h 
(valeur maximale théorique)

2,0

Longueur max. de coupe (mm) 1–50

Vitesse de coupe max. (tr/min) 300

Dimensions de la machine (mm)

Longueur / Largeur / Hauteur (mm) 1.902 / 1.731 / 1.280

Puissance connectée (kW) 4,7

Jeu de grille (mm) 4/5/6/8/10/12/15/17/20/24/30/40/60

Poids (kg) 670

Accessoires spécifi ques En option
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SIEGE SOCIAL: NOTRE FILIALE:
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