B SLICING

Slicer DIVIDER orbital avec couteau planétaire:
pour une entree rentable sur le marché du slicing

www.treif.com/france

La DIVIDER orbital est
équipée de série de la
technologie du couteau
planétaire.

La griffe a succion breve-
tée (en option) maintient
les produits tendres comme
les saucisses de maniére
fiable et contribue ainsi a
une plus grande sécurité
dans la production et pro-
duit un talon minimum.

Dépose de produit optima-
le grace au procédé SAS
unique au monde (brevet
TREIF).

Un prolongement du tapis
est disponible en option.
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La DIVIDER orbital atteint une présen-
tation de produit toujours attrayante.
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La DIVIDER orbital dépose proprement le pro-
duit tranché en éventail.

|'épaisseur de coupe est comprise entre 0,5
et 25 mm.

Jusqu‘a 1 200 découpes par minute sont pos-
sibles (valeur maximale théorique).
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Le DIVIDER orbital est la solution optimale
pour tous ceux qui recherchent un slicer
compact et flexible — par ex. pour la 1%¢
étape vers le tranchage — et ne souhaitent
pas renoncer a la performance. Le slicer
offre la possibilité de trancher un grand
nombre de produits avec son couteau pla-
nétaire sans transformation mécanique
quelconque. La machine atteint une pré-
sentation de produit attrayante grace au
systéme SAS unique au monde combinée
avec la technologie de couteau planétaire
d’un des derniers brevets TREIF.

Passion for Food Cutting THBF




B SLICING

Couteau planétaire de série

La DIVIDER orbital est équipée d‘un couteau planétaire. TREIF
est ainsi le seul fabricant de slicers qui propose un couteau
planétaire, mais également la technologie du couteau-faucille
dans cette gamme de machines.
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Indications techniques:

Epaisseur de coup (mm) 0,5-25

Nombre de coupes max./min. (valeur maximale théorique)  1.200

Longueur max. de chargement (mm) 850

Section de chargement (I x L) (mm) 280x 160 -

Dimensions de la machine (mm)

Longueur avec le tapis/Largeur 2.558/981 '@ e e i
Hauteur de transport/ de travail 1.900/2.140 il - s 7

Puissance connectée (kW) 48 ( I g II| ® &
Poids (kg) Environs 620 m 2

Accessoires spécifiques En option = '

Apercu de vos avantages :
B Optimale pour I‘entrée sur le marché des slicers

M Dépose parfaite grace au procédé SAS combiné a la technologie du
couteau planétaire (un des derniers brevets TREIF !)

Différentes solutions de B De nombreux produits — un équipement : changement de produit
e _ chaines sont possibles, ici sans aucune transformation
1 | -;LE avec la balance de contréle _ _ )
& ) (check weigher). B Pas de « formation de rognures » suite aux coupes a vide, pas de
’ S « temps mort » grice a une découpe en tranches continue
Grace A différents modules B Rallongement du tapis pour le raccordement a la machine d‘em-
- 1 - d'extension, votre slicer ballage (en option)
L grandit avec les exigences . o
S liges aux tiches 4 réaliser. M Entrainement du couteau par courroie trapézoidale : en cas de panne,

i la courroie peut &tre rapidement remplacée par une personne for-
mée ou le mécanicien de |'entreprise

Le cadre de coupe peut

étre retiré en quelques ges-

tes seulement.

www.treif.com/france
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