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La tecnologia de doble car-

" rera: Para que los productos

sensibles se corten de for-
ma cuidadosa y en la forma
exacta, la rejilla de doble
carrera pone a disposicidn
una longitud de corte doble
con presion de corte més
reducida.

Por el DHS patentado (Sis-
tema Dindmico de Hidrau-
lica) se prolonga la dura-
bilidad de los productos de
corte (desarrollo de calor
mas reducido de la maqui-
na, creacion de bacterias
més reducido).

Después de conectar la
maquina se produce au-
tomaticamente el acopla-
miento de accionamiento.

El desplazador separador

< Se Mmueve cOon un movi-

miento de curva. Sélo con
ello se hace posible el
manejo practico de una
mano.

Corte de tijeras: la distancia minima entre cu-
chilla de rejilla y de corte se ocupa de resultados
de corte excelentes y evita el que se formen las
denominadas “cadenas de estofado”.
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Productos diferentes podran ser rallados de

forma basta o fina, por ejemplo, queso, rabano,
zanahorias o ensalada de col.

Ensalada de salchicha, cortada con el FELIX.

g
Con el FELIX también es posible cortar lonchas
de pepinillo.

Con el cortador compacto de cubitos y tiras
se abre un espectro amplio de posibilidades
de corte y rallado.

La camara de corte espaciosa (96 x 96 x
300 mm, alto x ancho x largo) posibilita una
carga comoda sin un precortado molesto de
los productos.
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Accesorios numerosos para multiples posibilidades

Carne, embutido, tocino y jamén puede cortarse igual de bien

que verdura, queso, fruta o pescado.
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Datos técnicos:

Rendimiento méaximo en t/h 0,8
(dependiendo del producto y aplicacion)
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Longitud de corte maxima (mm) 0,5-32
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Dimensiones de carcasa (mm)

Largo/Ancho/Alto (mm) 909/748/1.050 §| sl

Potencia de conexion (kW) 1,0 B

Juegos de rejilla (mm) 4/5/6/8/10/12/14/16/20/24/32/48/96 2 aE !
Peso (kg) Aprox. 173 e

Accesorios especificos del producto  Opcional Y T

Sus utilidades en una ojeada:
B Maltiples posibilidades de utilizacion

M No recae un precortado molesto de los productos, gracias a la cé-
mara de corte espaciosa

Compresion dptima del producto por prensado automético previo
Con la cuchilla doble podra

aumentarse la capacidad M Compactoy ahorrador de espacio y con ello perfectamente cortado a
de rendimiento. las necesidades de empresas de confeccion

M Corte cuidadoso de productos sensibles por técnica de doble carrera:
ésta pone a disposicion una longitud doble de corte con presion de

. - corte méas reducida
La rejilla es una condici-

on previa para cubitos de m
queso precisos, adaptados
a la forma.

El sistema de cambio rapido de rejilla “Enchufar&listo” para cambio
de rejilla con rapidez de segundos, con motivo de cambio de equi-
pamiento y limpieza

Disco de rallar: Los acce-
sorios para cortar patatas
en lonchas finas o rallar,
por ejemplo queso, aumen-
tarén su flexibilidad.
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