B DICING

FLEXON : aussi variée que les souhaits de ses

clients
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Concurrence
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Afin que les produits dé-
licats puissent étre soi-
gneusement coupés a la
forme exacte, la grille a
double course met a dis-
position des longueurs de
coupe doubles pour une
faible pression de coupe.

Grace au systéme hydrau-
lique breveté DHS, la con-
servation des produits a
trancher est prolongée
(plus faible dégagement
de chaleur de la machine,
formation de bactéries
moins importante).

Le couplage du moteur est
automatiquement réalisé
apres la mise en marche
de la machine.

Le couteau transversal se

~ déplace par mouvement

radial. C'est uniquement
ce mouvement qui permet
I‘utilisation pratique a une
main.

Coupe en cisaille : I'écart minimum entre la lame
de tranchage et le cadre des grilles contribue
a d‘excellents résultats de coupe et empéche
que des chainettes de viande se forment.

Pt ™ 7
I"\
L . B

Différents produits peuvent étre finement ou
grossierement rapés, par exemple le fromage,
le raifort, les carottes ou le chou en salade.

Une tache classique de la FLEXON : la décou-
pe de viande de porc en laniéres.
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La FLEXON est polyvalente et coupe également
des concombres par exemple.

Avec la FLEXON il est possible de répondre
aux besoins variés des entreprises artisa-
nales et de moyenne importance ainsi qu‘aux
demandes des cuisines industrielles.

La viande, la charcuterie et le fromage
peuvent &tre coupés en dés, en cubes et en
lamelles, le fromage peut étre par exemple
aussi rapé ou les pommes de terre et les
concombres coupés en tranches. La ma-
chine traite des produits d’une longueur
maximale de 550 mm et atteint une perfor-
mance de 1 400 kg/heure maximum (va-
leur maximale théorique).
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La FLEXON facilite le travail de |‘opérateur

Le systeme de commande a une main pour la fermeture des
chambres de pré-remplissage est ergonomique. Avec une seule
main, I‘opérateur est en mesure d‘actionner la poignée de fer-
meture pour I‘avance du couteau transversal.

Indications techniques:
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Rendement t/h 1,4
(valeur maximale théorique)

Longueur maximale de coupe (mm)
Dimension de la machine (mm)
Longueur/Largeur/Hauteur (mm)

0,5-32

1.517/748/1.050

Puissance connectée (kW) 1,2

Jeu de grille (mm) 4/5/6/8/10/12/14/16/20/24/32/48
Poids (kg) 230

Accessorires spécifiques En option

La performance peut étre
accrue avec la lame dou-
ble.

La grille a fromage est une
condition requise pour la
coupe précise et réguliere
des dés de fromage.

Rape : I‘accessoire pour
la coupe de pommes de
terre en tranches fines ou
le rapage du fromage par
exemple, accroit votre fle-
xibilité.

www.treif.com/france

SIEGE SOCIAL: NOTRE FILIALE:

TREIF USA Inc.

230 Long Hill Cross Road
USA-Shelton CT 06484
Tel. +1 203 929 9930
Fax +1 203 929 9949

E-Mail: treifusa@treif.com

TREIF S.AR.L.

22, rue des Tuileries
F-67460 Souffelweyersheim
Tel. +33 3 8818 4018

Fax +33 3 8818 4019

E-Mail: info-france@treif.com

TREIF Maschinenbau GmbH
Siidstrafe 4

D-57641 Oberlahr

Tel. +49 2685 944 0

Fax +49 2685 1025

E-Mail: info@treif.com

560
I
=
ki
{
IE
1)

—

Apercu de vos avantages :

Commande manuelle

Haute performance de coupe grace a une longue chambre de coupe
(550 mm)

Compression optimale des produits grace a une précompression
automatique

Systeme de commande ergonomique a une main pour la fermeture
des chambres de pré-remplissage

Flexibilité grace au choix entre la découpe continue ou cadencée
Ergonomique sur toute la ligne, méme lors du nettoyage

Le systéme hydraulique dynamique DHS breveté réduit la charge
calorifique de la machine. Il économise de I‘énergie et prolonge la
longévité des produits a trancher. La réduction de I‘usure dans la
machine grace a ce systéme est en outre prouvée.
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