B PORTION CUTTING

Elle connait bientot vos produits de lard mieux que
vous-méme : la LION bacon

La chambre horizontale
permet aux tranches d‘ac-
céder au tapis convoyeur
en ligne.

La griffe permet la saisie
. des produits jusqu‘a 270
mm.

Le couteau travaille a une
vitesse atteignant les 300
=~ tr/min.

Le systeme d‘avance dyna-
mique (de série) garantit

mmw“ des épaisseurs de tran-
: ches uniformes et une qua-

lité de coupe nette.
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La LION bacon coupe méme des produits
jusqu‘a -17 °C (en fonction du produit
et de I'application).

La machine est une alternative idéale par rap-
port a un slicer de bacon haute performance.

Un portionneur qui fait honneur a son nom
dans un domaine qu'il maitrise a la perfec-
tion : la LION bacon.

Les tranches peuvent étre déposé de facon
décalé en continu soit décalé en paquets, par
exemple en paquets de 10 tranches. ou sans la couenne — la machine pose des

Qu‘il soit congelé, cru, cuit ou fumé, avec

références en matiere de découpe du lard
(selon le produit jusqu‘a -17 °C). Grace
a la construction spécifique pour le lard,
jusqu‘a deux produits peuvent étre déposés
empilés dans la large chambre et &tre dé-

La machine est concue de telle maniere que o
les produits peuvent étre empilés et coupés. coupes avec precision.
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B PORTION CUTTING

LION bacon en deux versions

La LION bacon est disponible en version FB et EB. La LION EB bacon
dispose d‘une commande électronique grace a laquelle le talon est
par exemple réduit au minimum.

Indications techniques: LION bacon FB LION bacon EB
Longueur maximale de coupe 0,5-70 0,5-250
Nombre de coupes max./min 300 300

Section de chargement (IxL) (mm)  270x 108 270x 108
Longueur max. de chargement (mm) 700 700

Dimensions de la machine (mm)

1150
310
2

2.690/1.150/1.550  2.690/1.150/1.550
Puissance connectée (kW) 33 34

Applications (en fonction du produit)  Jusqu'a-17 °C Jusqu'a -17°C
Poids (kg) 409 409

En option

Longueur/Largeur/Hauteur (mm)

En option

Accessoires spécifiques

Apercu de vos avantages :

M Dépose décalée attrayante du lard (fumé, poitrine salée) com-
me alternative aux slicers de bacon haute performance

Dépose décalée et dépose par paquets (EB)

. Disponible comme machine avec tapis
Griffe LION bacon

Le compartiment de chargement est fixé dans la propre chambre

Le support de produit est optimisé pour les applications avec
du bacon/de la poitrine (plat et large)

M Le tapis d‘évacuation est adapté en hauteur au niveau de la
chambre de coupe

La LION EB bacon peut ré-
partir le produit a trancher
en plusieurs zones, ce qui
permet d‘obtenir un poids B Retour limité de la grlffe (de Série)
quasiment identique pour

toutes les tranches.
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