
DICING

www.treif.com/spain

Cubitos Profi  a bajo precio: TWISTER basic

Se puede enhebrar muy 

fácilmente, de tal manera 

que en la limpieza y cam-

bio de equipamiento no se 

pierde nada de tiempo: re-

jilla “Enchufar&listo”.

El cortador de cubitos y tiras TWISTER basic 

es ideal para todos los que buscan una 

solución rentable para calidad de corte 

perfecta en la clase media de rendimiento. 

La máquina consigue en una hora un ren-

dimiento de hasta 2.000 Kg. (dependiendo 

del producto y de la aplicación) y esto in-

cluso en utilización continua. Debido a que 

la cámara de corte está concebida espaci-

osamente con 550 x 120 x 120 mm (largo x 

ancho x alto), se cuida permanentemente 

de una alta cantidad de relleno.

El desplazador separador 

se mueve con un movimien-

to de curva. Sólo con ello 

se hace posible el manejo 

práctico con una mano.

Por el DHS patentado (Sis-

tema Hidráulico Dinámico) 

se prolonga la durabilidad 

de los bienes a cortar (des-

arrollo de calor más redu-

cido de la máquina, menos 

formación de bacterias).

Tecnología de rejilla robus-

ta es la condición previa 

para la fuerte efi ciencia 

del TWISTER basic.

La longitud de corte es seleccionable entre 0,5 

y 32 mm.

Con un rendimiento por hora de hasta 2,0 t 
(depend. del producto y de la aplicación) la 
máquina es idealmente adecuada para arte-
sanía y empresa media.

Cubitos de carne de estofado – un producto 

típico para el TWISTER basic.

Cortar carne de ave en tiras pertenece al 

“sector de tareas” de la máquina.

Competidores
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Altos estándares
El TWISTER basic es una máquina sólida que seduce por su 

equipamiento simple y, a pesar de ello, convence con altos 

estándares.
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Sus utilidades en una ojeada:

Q   Modelo base de la familia TWISTER

Q  Flexibilidad y alto rendimiento por selección entre corte continuo y 
paso a paso, así como por número de revoluciones regulable indivi-
dualmente

Q La mejor calidad de corte por AVS y DHS (patente TREIF)

Q  Rejilla de contramarcha patentada para productos sensibles (op-
cional)

Q Sistema de manejo ergonómico de una mano para cerrar la cámara 
 de prerrelleno

Q Cilindro de higiene: previene suciedades en la cámara de corte (op-
 cional)

Q Solución especialmente rentable para una calidad de corte perfecta 
 en la clase media de rendimiento

Datos técnicos:
Rendimiento máx. en t/h 
(dependiente del producto y aplicación)

2,0

Longitud de corte máx. (mm) 0,5–32

Número de revoluciones máx. de la
cuchilla de corte/min. (número de 
revoluciones de la cuchilla estacionaria)

180

Dimensiones de carcasa (mm)

Largo / Ancho / Alto (mm) 1.902 / 1.731 / 1.280

Potencia de conexión (kW) 4,0

Juegos de rejilla (mm) 4/5/6/8/10/12/13/15/17/20/24/30/40/60

Peso (kg) Aprox. 670

Accesorios específi cos del producto Opcional
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Canal de limpieza para 

una evacuación de líqui-

dos, por ejemplo, jugo de 

carne, agua de limpieza.

Manejo fácil.

La rejilla de queso es una 

condición previa para cu-

bitos de queso precisos, 

adaptados a la forma.
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